
Commission Menu 

20 mars 2014 

 

Etaient présentes : 

Melles Apolline TRENTESEAUX - Mathilde WINDAL représentantes des élèves. 

Mmes Sandra DUCLAUX (Yvelines Restauration) - Dominique BINET (Maire adjointe) 

Mireille BASSET – Véronique LEVACHER - Nathalie POSTEL (personnels périscolaires) 

Etaient absent : 

Représentants des Parents d’Elèves UPI 

Demande des enfants : 

Les enfants souhaitent que les glaces ne soient pas seulement servies le mercredi. 

Mme Sandra DUCLAUX nous explique que les camions de livraison ne sont pas équipés pour des livraisons 

de glaces en grand volume. Il est possible cependant d’inscrire la commune des Molières  sur la liste de 

livraison exceptionnelle de glaces. L’inscription est faite et devrait nous permettre d’être livrés en glaces 

de temps en temps hors mercredi. 

Aucune autre demande n’est formulée par les enfants. 

Remarques du personnel périscolaire : 

Le personnel souhaiterait que la deuxième entrée qui leur est servie ne soit pas systématiquement de la 

charcuterie, mais une deuxième crudité. 

Il signale que les dernières oranges étaient acides alors que cela n’était pas le cas lors des autres repas. 

Mme Basset demande la provenance du saumon. 

Mme Sandra DUCLAUX nous indique que le saumon provient de la pêche en pleine mer en Atlantique 

nord. Ce n’est pas du poisson d’élevage. 

Mme Mireille BASSET demande qu’un pique-nique soit prévu le vendredi 4 juillet pour les élèves 

d’élémentaire. 

Mme Sandra DUCLAUX lui indique que la demande doit être faite une semaine avant. 

Le personnel a distribué aux enfants des marque-pages fournis par Yvelines Restauration afin de clore la 

saison des fruits produits par des producteurs locaux (200 km autour de Rambouillet). Le dernier service 

de pommes bicolores Royal Gala produit par M. FEUILLETTE à Bonny-sur-Loire (45) a eu lieu le 20 mars. 

Mme Sandra DUCLAUX nous présente les menus qui seront livrés jusqu’au vendredi 4 juillet. Parmi les 

nouveautés (encadrées sur les menus) :  

• Rôti de dinde sauce tomate estragon 

• Gratin de poireaux et pommes de terre 

• Sauté d’agneau sauce au thym et à l’ail 

• Colin (plein filet) vapeur tomates concassées et échalote 

• Tarte abricotine 

• Etc… 

La prochaine réunion est fixée au jeudi 12 juin 2014 à 15h45 au restaurant scolaire. 


